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Magnifique tiene su origen en Francia con una
tradicidn panadera y pastelera que remonta al
afo 1862, afio en el cual el tatarabuelo de la
generacion actual inaugurd su primera panaderia
y pasteleria, iniciando una historia familiar de
padre a hijo que sigue hoy su tradicidn con un
toque de modernidad francesa.

El objetivo de Magnifique es ofrecer la mejor
panaderia tradicional y pasteleria contemporanea
a nuestros clientes, en cada momento, alrededor
del buen comer y el buen servir, con experiencias

gastrondmicas francesas cuidadas al detalle.

C’EST MAGNIFIQUE!

@

Vegano Sin gluten Sin lacteos

Pregunte la opcion sin gluten en algunos
de nuestros platos. Puede contener
trazas de gluten al ser fabricado en una
panaderia en donde se procesa trigo.

POR FAVOR DAR A CONOCER AL PERSONAL DE SERVICIO SI NECESITA
FACTURA ELECTRONICA ANTES DE GENERAR LA CUENTAY/O SITIENE
ALGUNA INTOLERANCIA O ALERGIA.
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BOWL DE FRUTA GRANDE ™ @
Melon, papaya y pina, decorado con kiwi, fresa, manzanay
arandanos. $21.900

BOWL DE FRUTA ™ @)
Melon, papaya y pina, decorado con kiwi, fresa, manzanay
arandanos. $15.300

BOWL DE ACAI @

Mezcla de acai y banano, con toppings de granola, banano,
fresay arandanos. $26.300

PARFAIT
Yogur griego con banano, granola, fresa, manzana, kiwiy
arandanos acompanado con miel de abejas. $30.700
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WAFFLE MAGNIFIQUE
Waffle acompanado con fresa, manzana, kiwi y arandanos.
$29.600

WAFFLE CHOCO BANANO
Waffle acompanado con crema de avellanas, banano y fresa.
$29.600

TOSTADA VEGANA & @

Pan de centeno tostado con hummus de garbanzo, tomates
secos, rugula, aceite verde, aguacate, cebolla encurtida,
almendras laminadas y rabanos. $35.800  (opcion sinaLuTEN + $9.800)

TOSTADA FRANCESA

Pain perdu francés acompanado de fresa, arandanos, kiwiy
Mmanzana. $29600 (Opcion SIN GLUTEN + $9.800)
TOSTADA DE AGUACATE

Huevos pochados sobre tostada de pan Tourte y laminas de
aguacate con esparragos salteados, sour cream y manzana.
$36 .900 (Opcién SIN GLUTEN + $9.800)



HASH BROWN
Hash Brown relleno de jamon cocido, queso parmesano,
queso gruyere, acompanado de huevo frito y salsa de la casa.

$38.400

HUEVOS ESTRELLADOS
Papas salteadas y queso parmesano con dos huevos
estrellados acompanados de jamon Serrano. $42.800

CALENTADO MAGNIFIQUE @

Calentado de frijol, arroz, hogao tradicional, salchicha
Toulouse, panceta de cerdo confitada, aguacate y huevo frito.
$38.400

AREPA DE YUCAY CARNE
Arepa de yuca con carne desmechada y huevo frito. $34.700

CROISSANT CAMPAGNE
Croissant relleno de pechuga de pavo, tomates asados y
aguacate con huevos revueltos, queso mozzarella y salsa

holandesa. $42.800

HUEVOs

HUEVOS BENEDICTINOS
Huevos pochados sobre pan miga, napados con salsa

holandesa, acompanados con su eleccion: )
Jamon $38.400

Tocineta $42.800

Salmoén ahumado $49.000
Esparragos y champinon $42.800
Jamoén Serrano $42.800

OMELETTE
Tradicional tortilla de huevo al estilo francés con el relleno de

su eleccion:
Natural $20.800

Cebollay tomate $26.300
Jamony queso $30.700

Tocineta $30.700

Esparragos y champinon $34.700

Adicion solo claras $5.000



HUEVOS
Huevos revueltos, fritos o pochados acompanados de su

eleccion:
Cebollay tomate $20.800

Jamoény queso $25.200
Tocineta $25.200
Esparragos y champinon $29.600

Adicion so6lo claras $5.000
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Croissant con queso $18.600
Croissant con jamony queso $20.800

O $
Croissant $9.100

Pan de chocolate $10.200

Croissant de almendras $13.000

Croissant de chocoalmendras $13.900
Danés $13.100

Hojaldre de canela $13.100

Hojaldre de manzana $13.100

Seleccion del panadero $21.900
Seleccion de viennoiseries $30.300
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RTINA DE SALMON AHUMADO
ini tartinas con salmoén ahumado con crema agria,
acate y alcaparras baby. $30.700 (Opcion SIN GLUTEN + $9.800)

RTINA DE JAMON SERRANO
ini tartinas con jamon Serrano, tomates salteados y salsa
tO $30700 (Opcién SIN GLUTEN + $9.800)

CADITO DE POLLO
i sandwich en pan baguette de cereales con pollo
seado, aderezo césary lechuga morada. $21.500

CADITO DE JAMON SERRANO
| sandwich en pan baguette con jamon Serrano, ragula,
ate y salsa pesto. $26.300

PA DE TOMATE
a de tomate con croutons, crocante de queso parmesano
esto. $29.600

SOPA DE ESPINACA
@pa de espinaca con croutons, crocante de queso
mesano y salsa bechamel. $29.600

PA DE CEBOLLA
adicional sopa de cebolla al vino blanco con queso gruyere.
.600

TAPAS

~ -" VICHE DE PULPO
gliie-cla fresca de pulpo cocido, mango, cilantro, cebolla,

babuena, brandy, zumo de limoén, con rabanos y chip de
ano. $49.400

RTAR DE ATUN
n en salsa ligeramente picante sobre una cama de
acate. $49.400

IE DE MANZANA
es0 brie fundido con manzana caramelizada en miel de
ela. $38.400

BLA MIXTA
estra seleccion de tres tipos de charcuterias y tres quesos,
ympanada de pany aceitunas. $54.900






SALMON AL ESTRAGON

Filete de salmon napado en mantequilla al estragdn y ajo
sobre vegetales salteados. Acompanado de puré de papa,
arroz, papas a la francesa o ensalada. $69.900

BOEUF BOURGUIGNON

Estofado de carne cocinado a fuego lento con vino tinto, con
chalotas, zanahorias y champindn. Acompanado de puré de
papa, arroz, papas a la francesa o ensalada. $59.900

HAMBURGUESA MAGNIFIQUE
Deliciosa carne Angus con queso americano, mayonesa de
encurtidos, tocineta crujiente, lechuga romana, tomate y

cebolla. Acompanada de papas a la francesa, chips o
ensalada. $49.400

RATATOUILLE FALAFEL

Famosa mezcla de zucchini, berenjenas, tomate y cebolla en
salsa napolitana con un toque de albahaca y croquetas de
garbanzo. Acompanada de papas a la francesa, chips o ensalada.

$49.900

FETTUCCINE DE LA CASA
Pasta fresca hecha artesanalmente a base de harina de trigo

y sémola con: Pollo y tocineta. $56.100
Camarones. $56.100

HAMBURGUESA PULLED PORK

Jugosa carne de cerdo desmechada con salsa bbg, cebolla
encurtida, lechuga y tomate. Acompanada con papas a la
francesa, chips o ensalada. $49.900

QNSALADAS

ENSALADA COBB

Mix de lechugas, pollo, jamon, tocineta, queso mozzarella,
huevo duro, aguacate, maiz, tomate, pepinillos, champinones y
salsa dijonesa. $50.900

ENSALADA CESAR
Pollo braseado sobre lechuga romana, acompanado de
croutons, queso parmesano y aderezo César. $43.900

ENSALADA ASIATICA
Pollo braseado al estilo teriyaki sobre espinaca fresca, mango,
tomate y semillas de ajonjoli. $45.700



SANDWICH CLASICO
Tradicional sandwich en pan baguette acompanado con
jamon york, queso gruyere y mantequilla dijon. $40.300

SANDWICH AMAPOLA SERRANO
Sandwich de jamon Serrano, ragula, pesto, laminas de queso
parmesano en pan de amapola. $46.000

SANDWICH MEDITERRANEO
Sandwich en pan ciabatta de olivas con mozzarella de bufalay
tomate en salsa pesto. $45.300

SANDWICH POLLO CESAR
Pan baguette con pollo y aderezo César, lechuga romana,
queso parmesano, tomate y aguacate. $47.200

SANDWICH CROQUE MONSIEUR

Tradicional plato francés en pan tourte, relleno de jamon
Serrano con base de salsa bechamel, gratinado con queso
mozzarella'y queso gruyere. $49.400

BAGEL DE SALMON AHUMADO
Pan Bagel acompanado de tajadas de salmon ahumado,
crema agria, rigula y aguacate. $48.100

NY ROASTBEEF
Sandwich de roastbeef en pan ciabatta, con salsa gravy,
queso gruyere, lechuga morada y dijonesa. $50.500

Pregunte por la opcion sin gluten en nuestros sandwiches + $12.900.

QUICHEg

QUICHES
Tarta tradicional francesa salada. $35.900
Lorraine
Puerro y tomate
Salmony espinaca
Tres quesos
Champinones y queso
Pollo y parmesano

MINI QUICHE LORRAINE
Mini tarta tradicional francesa salada con jamon, tocineta y
queso gruyere. $18.900






€S Y PASTE,

ok %

Q v

WHISKY ROCHER
Delicioso rocher de chocolate 70%, gianduja y corazon de
ganache banado en whisky Single Malt. $27.000

FINA FRAMBUESA
Tartaleta de frambuesa con interior de crema de vainilla,
confitura de frambuesa y crema de almendras. $26.300

FINA ARANDANOS
Tartaleta de arandanos con interior de crema de vainilla,
confitura de arandanos y crema de almendras. $25.600

TARTALETA DE LIMON
Tartaleta de crema de limon y merengue italiano. $21.900

TARTALETA DE MARACUYA
Tartaleta de maracuya con una base de confitura de
frambuesa. $21.900

ECLAIR
Tradicional postre francés de pate a choux, relleno de crema
pastelera.

Chocolate $20.400
Arequipe $20.400
Pistacho $23.400

MILHOJA
Milhoja francesa rellena de crema de vainilla y dulce de leche.
$21.900

OPERA
Torta tradicional parisina en capas de mousse de chocolatey
crema de café. $24.800



CUPIDO FRAMBUESA

Corazon de chocolate al 70% con centro de frambuesa.

$24.100

TORTA DE ZANAHORIA

Bizcocho de zanahoria con ron y canela, centro de queso

crema. $15.600

BROWNIE CHIPS

Tradicional brownie de chocolate con chips de chocolate.

$16.400

ROYAL

Bizcocho de chocolate suave, crema y mousse de chocolate.

$24.800

MACARON (UNIDAD)

El emblematico macaron francés a base de almendra con

relleno de sabores surtidos. $9.600

Chocolate
Frambuesa
Pistacho
Arandanos
Maracuya
Mandarina
Limon
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Café Espresso $7.300

Café Americano $7.300
Café Latte $10.900
Cappuccino vienés $13.100
Cappuccino $10.900
Macchiato $8.100
Mocaccino $11.900

Extra shot +$1.500

Descafeinado +$800

Aromatica de frutas $9.100
Aromatica de hierbas $9.100
Milo caliente $10.900
Chocolate caliente $12.700
Té premium Harney and Sons $14.500
Té premium Bitaco $13.100
Té Chai $13.800

Té Matcha $13.800

Irish Coffee $21.900

p\D\CIONES

Baileys $16.300
Amaretto Disaronno $16.300
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Jugo de naranja $14.200

Jugo de mandarina $14.200

Jugo de lulo $12.100

Jugo de mango $12.100

Jugo de maracuya $12.100

Jugo de guanabana $14.500
Limonada natural $12.100
Limonada de hierbabuena $12.700
Limonada de coco $14.500

Batido verde $19.700

Sodas (Mandarina, Pepino, Maracuya o Frutos Rojos) $14.200
Agua sin gas / con gas $8.300
Milo frio $10.900

Granizado de café $15.300
Granizado moka $16.400

Té Hatsu $14.500

Gaseosas $8.700

CERV EZAS

Club Colombia Rubia/Roja $12.800
Stella Artois $16.600

Aimosa tradicional $28.400

Aimosa lychee $28.400

Aimosa sandia $28.400

\perol Spritz $34.500

/ino espumoso Saint Louis Copa $32.900
/ino tinto de verano $32.900

Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad - Ley 124 de 1994.
El exceso de alcohol es perjudicial parala salud - Ley 30 de 1986.



AL

DEPUIS 1862

Patisserie Artisan Boulanger Bistrd
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Opciones para nuestros pequenos comensales con
ingredientes nutritivos y deliciosos que les encantara.

DESAYUN(Q

PETIT DELICE
Waffle con banano y arandanos, porcion de fruta con melon,

papayay pina, acompanado de huevo frito con tocineta.
$36.900

WAFFLE CHOCO BANANO
Waffle acompanado con crema de avellanas, banano y fresa.
$29.600

BOWL DE FRUTA @ @
Melon, papaya vy pina, decorado con kiwi, fresa, manzanay
arandanos. $15.300

P\\,MU ERzo

FETUCCINI INFANTIL
Pasta artesanal con pollo en salsa blanca de champinones
acompanada con una soda soda saborizada. $28.600

MINI HAMBURGUESAS
Dos mini hamburguesas acompanadas de papas a la
francesas y soda saborizada. $30.300

SANDWICH ENFANT
Sandwich estilo waffle con jamon y queso acompanado de
papa chips y soda saborizada. $29.600

MINI QUICHE LORRAINE
Mini tarta tradicional francesa salada con jamon, tocineta y
queso gruyere acompanado de papas francesas. $18.900



V]\‘ENU FITNESS

Delicadas creaciones balanceadas con un sabor excepcional.

BATIDO ACAI @

Mezcla de acai, fresas, leche de almendras, banano y
almendras. $21.900

BOWL DE YOGUR GRIEGOY FRUTA
Yogur griego con fresas, arandanos, mango, kiwi y miel.
$30.500

ENSALADA DE LANGOSTINOS
Langostinos sobre mix especial de lechugas, rabanos, pepino,

tomate uvalinay vinagreta. $47.200

BAGUEL DE BURRATAY SERRANO
Baguel de amapola con queso burrata, jamon Serrano y

ragula. Acompanada de papas a la francesa, chips o ensalada.
$48.100

TOSTADA DE HUEVO 'Y AGUACATE
Tostada de pan de sarraceno con huevo cocido, laminas de

aguacate y semillas. $39.100

OMELETTE “BLANCQO” DE ESPINACA @
Omelette hecho sblo con claras de huevos acompanado de

espinacay maiz. $27.900

TOSTADA VEGANA @

Pan de centeno tostado con hummus de garbanzo, tomates
secos, rugula, aceite verde, aguacate, con cebolla encurtida,
almendras y rabanos. $35.800 (Opcion SIN GLUTEN + $9.800)



@\"GNO EXPRESS

Estas opciones estan disenadas para crear grandes
experiencias en poco tiempo.

DESAYUN(Q

BOWL DE ACAI @
Mezcla de acai y banano, con toppings de granola, banano,
fresay arandanos. $26.300

OMELETTE
Tradicional tortilla de huevo al estilo francés con el relleno de
Su eleccion:
Natural $20.800
Cebollay tomate $26.300
Jamony queso $30.700
HUEVOS
Huevos revueltos, fritos o pochados acompanados de su
eleccion:
Cebollay tomate $20.800
Jamony queso $25.200

P\LMUERZO

SANDWICH CLASICO
Tradicional sandwich en pan baguette acompanado con
jamon york, queso gruyere y mantequilla dijon. $40.300

SANDWICH DE POLLO DESMECHADO
Pollo desmechado en salsa bechamel con queso mozzarella
sobre pan viennois. $42.500

QUICHES
Tarta tradicional francesa salada. $35.900

Lorraine

Puerroy tomate
Salmon y espinaca
Tres quesos
Champinones y queso
Pollo y parmesano
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